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CASTANHEIRO

PODRIDAO CASTANHA (Sirocossus smithogilvyi)

Sirocossus smithogilvyi esta altamente disseminado e adaptado aos sistemas de
castanheiros. Afeta diretamente os frutos, podendo provocar perdas muito significativas ou
mesmo a destruicdo total da produgdo. Além disso, pode causar a morte de plantas jovens
em viveiro. Verao quente e seco, e temperaturas elevadas e seca na formacao do fruto,
favorecem o seu desenvolvimento e propagacgao.

Com a aproximacdo das épocas de colheita e pds-colheita, é fundamental adotar medidas
preventivas que contribuam para reduzir o impacto da doenca:

v' Antecipe e agilize a colheita sempre que possivel;

v Recorra a colheita mecanizada, quando viavel, para garantir uma recolha mais rapida dos
frutos;

v Transporte as castanhas para a central de processamento com a maior brevidade possivel,
idealmente no proprio dia da colheita;

v’ Caso ndo seja possivel proceder a entrega imediata e exista disponibilidade de camara
frigorifica, armazene as castanhas entre 0 °C e -2 °C até ao seu encaminhamento;

v Apds a colheita e antes da queda das folhas, recolha os ouricos existentes nos soutos e
pomares e proceda a sua destruicdo, através de queima ou de trituracdo e compostagem.

Estas medidas sdo essenciais para minimizar a incidéncia da podridao castanha e preservar
a qualidade e a produtividade dos castanheiros.

Para mais informag6es consultar o Protocolo de boas praticas para o maneio da ‘podriddo
castanha’ da castanha (pag. 2 e 3 desta circular).
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Protocolo de boas praticas para o maneio da ‘podridao
castanha’ da castanha

BOAS PRATICAS NO CAMPO

Antes da colheita

1. Mantenha as arvores devidamente podadas e fertilizadas. Sempre que o cancro do castanheiro
também estiver presente, evite podar quando tiver chovido nos 7 dias anteriores.

2. Apligue o biocontrolo da vespa das galhas do castanheiro quando o nivel de ataque o justificar
e o parasitéide Torymus sinensis estiver disponivel.

3. Paranovas plantacgoes, prefira locais mais frescos, uma vez que o fungo causador da podridao
castanha é impulsionado por temperaturas mais quentes na primavera e no verdo. Devem ser
evitados locais muito expostos ao vento, especialmente se os ventos tenderem a ser mais fortes
na época da floragéao.

Apds a colheita

Ainda nao existem tratamentos aprovados para o castanheiro, por isso apenas devem ser seguidas as
seguintes praticas culturais:

1. Remova os ourigos do solo antes da queda das folhas. Devem ser preferidas alternativas a
queima no local, por exemplo triturar os ourigos e composta-los. Em qualquer caso, aremogéao
dos ourigos devera ser realizada conforme autorizado pelas regulamentagdes locais.
ou

2. Facga pulverizagdo com ureia diretamente sobre os ourigos.
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BOAS PRATICAS POS-COLHEITA

Durante a colheita:

Acelere a colheita; ndo deixe castanhas no solo, principalmente durante a noite;

Sempre que possivel, faga colheita mecéanica, para uma colheita rapida;

Onde for vidvel a agitagdo mecéanica da arvore € recomendada para uma colheita rapida;

Leve rapidamente as castanhas para a empresa de processamento (de preferéncia no mesmo
dia da colheita) ou, caso nao seja possivel, armazene imediatamente entre 0 — 2 °C antes da
entrega. Evite armazenar em agua fria (curatura);

Poobd=

Na empresa:

5. Uma rapida imersao em agua fria € importante para remover castanhas danificadas e detritos
flutuantes;

6. Realize a fase de esterilizagao a 50 °C durante 40-45 minutos. Apds a fase de imerséo o lote de
castanhas demora algum tempo até atingir a temperatura efetiva de 50 °C. E NECESSARIA UMA
EXPOSICAO EFICAZ DAS CASTANHAS A 50 °C DURANTE 40-45 MINUTOS;

7. Arrefeca as castanhas em agua fria e seque com ventilagao forgada;

8. Apds acalibragao, armazene as castanhas bem secas entre 0 -2 °C.

Editado por Andrea Vannini, Romina Caccia e Carmen Morales-Rodriguez — DIBAF Universidade de
Tuscia (Viterbo, Italia; Guglielmo Lione e Paolo Gonthier — DISAFA Universidade de Torino (Grugliasco,
Italia); José Gomes-Laranjo, Ana Sampaio e Ana Gomes — Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro
(Vila Real, Portugal); Paula Rodrigues (Instituto Politécnico de Braganca, Portugal), Magalie Léon-
Chapoux - Chloris Arbo (Brive La Gaillarde, Franca); Sebastien Cavaignac — INVENIO (Douville, Franca);
Géraldine Maignien — UICSO (Tulle, Franca).

maio 2025



